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Cette version remplace et annule toute version, le cas échéant. Ce document ne doit pas être reproduit, sinon en entier, sans l'autorisation écrite du laboratoire. Les résultats ne se
rapportent qu’aux échantillons soumis pour analyse.



Poulet fraisPoulet clientIDENTIFICATION DE L’ÉCHANTILLON:

AlimentAlimentMATRICE:

DATE D’ÉCHANTILLONNAGE:

7465065 7465066C / N LDRUnitésParamètre

Non détecté Non détectéSalmonelle (détection) - aliments NA/25g

-1.4 -1.4Température à la réception N/A°C

LDR - Limite de détection rapportée;     C / N - Critères NormesCommentaires:

7465065-7465066 Les résultats sont préliminaires et sujets à changement s’ils ne sont pas certifiés.

Cette version remplace et annule toute version, le cas échéant. Ce document ne doit pas être reproduit, sinon en entier, sans l'autorisation écrite du laboratoire. Les résultats ne se rapportent qu’aux échantillons soumis pour analyse.
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La procédure des Laboratoires AGAT concernant les signatures et les signataires se conforme strictement aux exigences d'accréditation ISO 17025:2005 comme le requiert, lorsque applicable, CALA, CCN et MDDEFP.  Toutes les signatures sur les certificats d'AGAT 
sont protégées par des mots de passe et les signataires rencontrent les exigences des domaines d'accréditation ainsi que les exigences régionales approuvées par CALA, CCN et MDDEFP.



Analyse microbiologique

Salmonelle (détection) - aliments MFHPB-20 ENR. SÉLECTIF2016-03-31 2016-03-31

Température à la réception N/A N/A2016-03-30 2016-03-30

Cette version remplace et annule toute version, le cas échéant. Ce document ne doit pas être reproduit, sinon en entier, sans l'autorisation écrite du laboratoire. Les résultats ne se
rapportent qu’aux échantillons soumis pour analyse.
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